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MANIPULACION DE EQUIPOS FRIGORIFICOS CON
REFRIGERANTES FLUORADOS

Duracidn en horas: 60
OBJETIVOS DEL CURSO

A la finalizacién del curso, los alumnos estardn capacitados para: ¢ Obtener el
certificado acreditativo de la competencia para la manipulacién de equipos con
sistemas frigorificos de cualquier carga de refrigerantes fluorados, de conformidad con
las condiciones establecidas en el punto 1.2 b) del ANEXO I.1 del Real Decreto
795/2010, de 16 de junio, por el que se regula la comercializacion y manipulacion de
gases fluorados y equipos basados en los mismos, asi como la certificacidn de los
profesionales que los utilizan. e Llevar a cabo la instalacion, puesta en funcionamiento
y mantenimiento de equipos de climatizacion, bombas de calor e instalaciones de
refrigeracién, asi como los procedimientos de retirada y cambio de refrigerante, en los
equipos que empleen refrigerantes fluorados.  Conocer la normativa sobre el impacto
medioambiental de los refrigerantes utilizados en refrigeracién.
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